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Die Kochmaschine schlecht hin! Imposante
Kocheigenschaften zeichnen diesen Herd
aus. Mit drei Ofen und einer groBen Kochstelle
verfugt der WN 1000 Herd Uber alle Mog-
lichkeiten des professionellen Kochens. Der
symmetrische Aufbau des Herdes gibt Platz
fur einen grof3en und zwei kleine Backofen.
Hinter der oberen linken Ture befindet sich
die Brennkammer mit einer dahinterlie-
genden zweiten Glasture. Die Glastlre er-
moglicht, den Brennstoffverbrauch zu kon-

trol- lieren oder einfach um das Feuer zu
betrachten und es zu genief3en.

Mit seiner sowohl thermischen als auch
katalytischen Nachverbrennungstechnologie
erreicht der ESSE W 1000 phanomenal sau-
bere Abgaswerte, eine Energieeffizienz von
Uber 85%, ein Energierating von “A+", was
ihn wahrscheinlich zum saubersten Herd
im Markt macht. Der WN 1000 ist auch als
Version mit Warmwasserbereitung verfligbar
und heif3t dann WD 1000.



IRONHEART




Ein echtes Arbeitspferd ist dieser Herd! Ne-
ben der extra groflen Brennkammer die
Holzscheite bis zu einer Lange von 45 cm
aufnimmt garantiert der 48 cm tiefe Ofen
perfekte Backergebnisse. Naturlich sind
Brote und andere Backwaren ebenso leicht
herzustellen wie typische Schmorgerichte,
Braten und zahlreiche Auflaufe. Sie werden
begeistert sein! Die grof3e Brennkammer
ermoglicht lange Brennzeiten ohne laf3tiges
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Nachlegen. Insgesamt vier Einstellungs-
moglichkeiten stehen zur Verfigung um
diesen Herd nach lhren Bedirfnissen zu
regulieren und perfekte Resultate zu erzielen.
Naturlich eignet sich die Kochstelle nicht
nur zum Kochen und Braten sondern auch
als Grillplatte im Teppan-Yaki-Stil. Bereiten
Sie verschiedene Speisen wie Gemise, Fisch,
Fleisch oder ein Fladenbrot direkt auf der
Kochstelle zu - echt lecker!



BAKEHEART




Der Bakeheart bietet dem Nutzer eine Koch-

stelle mit unterschiedlichen Temperaturzonen
die zwischen 190°C und 300°C liegen. Im
Backofen gelingen unterschiedliche Speisen
und in der Brennkammer kann man mit ei-
nem passenden Rost grillen. Als kleiner
Bruder des Ironheart verfligt der Bakeheart
uber eine grof3e Feuerraumtire mit Glas-
scheibe durch die man das Feuer bequem
betrachten kann. Durch die ausgereifte Kon-

struktion dieses Herdes ist es gelungen die
Wirkprinzipien eines Grundofens auf diesem
Herd zu Ubertragen. Ein Herd der Uber ge-
nugend Heizkraft verfigt um eine Kiche
oder eine Berg- oder Jagdhutte zu beheizen.
Der Bakeheart ist fur die Verbrennung von
Holzscheiten bis zu einer Lange von 36 cm
konzipiert. Seine 192 kg Gewicht machen
Ihnen zu einem der solidesten Herde in
dieser Preisklasse.



WARMHEART




Der Warmheart besitzt, wie der sein grofler
Bruder, der Bakeheart, eine Kochstelle mit
verschiedenen Warmezonen die zwischen
190°C und 300°C liegen. In der Brennkammer
gelingen leckere Grillgerichte. Der Warmheart
ist ein klassischer “cook stove” also ein
Heizofen mit dem man auch kochen und
grillen kann. Wie bei Ironheart-Familie tblich
verflgt der Warmheart auch Uber eine grof3e

Feuerraumtire mit Glasscheibe. Der Warm-
heart ist ideal um kleine Raume bis ca. 35
m? zu beheizen. Ob Wintergarten, Gartenhaus
oder Laube, der Warmheart wird Ihnen gute
Dienste leisten. Natirlich verfligt dieser
Herd Uber die gleiche ausgereifte Technologie
wie seine grof3en Vorbilder. Der Warmheart
nimmt Holzscheite bis zu einer Lange von
36 cm auf und wiegt 154 kg.



DIE TECHNISCHEN DATEN

Fiir weitergehende technische Daten und Produkteigenschaften bitte die entsprechenden Datenblétter anfordern!

WN 1000/ WD 1000 Abstéinde zu brennbaren Stoffen: seitlich 2-10¢m, hinten 5cm, oben 20cm
Energielabel: A+

Energieeffizienz WN, WD: 81,7/81,3% 150mm
Nennwarmeleistung: WN 4.6 kW /WD 6,2 + 1. 4 kW

Gewicht: 315 kg L

Benotigte Zuluft: keine 7

Dauerbrand: Ja %
Fiir Kaminumbauten geignet: Ja % T £
EcoDesign 22: JA £ g
1. BimschV - Stufe 2: JA &

CO: 0.07% ‘
Staub: 21mg/m?3 = =
HX: 25 mg/m?® . i . 985mm

NoX: 90 mg/m3 785mm

IRONHEART Absténde zu brennbaren Stoffen: seitlich 20cm, hinten 40cm, oben 50¢m
Energielabel: A -

Energieeffizienz: 80.6% ; -~ 150mm
Nennwarmeleistung: 7.3 kW/h |

Gewj;_ht: 290 kg ; i y

Benotigte Zuluft: 2 57mm —— -

Dauerbrand: Ja = 1 17 a | % .
Fir Kaminumbauten geignet: Ja = B | c £
EcoDesign 22: JA o e | = E 2
1. BimschV - Stufe 2: JA = — 1L — % &

co: 0.07% e e ‘
Staub: 21mg/m® / o= — =
HX: 25 mg/m? 1 700mm

NoX: 90 mg/m?

BAKEHEART Abstiinde zu brennbaren Stoffen: seitlich 50¢m, hinten 40cm, oben 50cm
Energielabel: A —

Energieeffizienz: 80.6 % 1ogmm
Nennwarmeleistung: 7.3 kW/h [ e

Gewicht: 192 kg - o o <V>
Bendtigte Zuluft: 2 57mm [Br | S
Dauerbrand: Ja | > ) £
Fir Kaminumbauten geignet: Ja =1 I— | £ §
EcoDesign 22: JA L—= i §

1. BimschV - Stufe 2: JA i’;i ;“ & j — ‘
co: 0.07 % = JT| e
Staub: 21 mg/m® —— 500mm ——
HX: 25 mg/m?

NoX: 90 mg/m?®

WARMHEART Abstiinde zu brennbaren Stoffen: seitlich 35¢m, hinten 40cm, oben 50cm
Energielabel: A

Energieeffizienz: 77% - 150mm
Nennwarmeleistung: 5 kW/h

Gewicht: 154 kg —=

Bendtigte Zuluft: keine I:I__ — ? O @
Dauerbrand: Ja 1 £
Fiir Kaminumbauten geignet: Ja | 1 ! e oo gE
EcoDesign 22: A IF__ 'l £ j g
1. BimschV - Stufe 2: JA L o B - ‘
co: 0.08% 7 \ f \_ =SS ——
Staub: 23 mg/m? ——500mm

HX: 54 mg/m?

NoX: 82 mg/m?®




UNSERE KOCHSEMINARE

Urbanes kochen auf Holzbrand-Herden ist ein ganz
besonderes Erlebnis. Der Geruch von Holz vermischt
sich mit dem Duft von Krautern, Gewirzen und Koch-
aromen.

Erleben Sie einen ganz besonderen Tag in unserer ein-
zigartigen Kochschule. Die Moglichkeit, authentische
Herde zu testen, darauf zu kochen und zu backen, ist
ein besonderer Genuf3. Stellt man es sich zuerst
schwierig vor, wandelt sich die erste Unsicherheit in
Begeisterung, denn es ist so einfach!

Wir prasentieren verschiedene saisonale Menus in un-
seren Seminaren die wir mit Liebe und Bedacht zu-
sammengestellt haben.

Wir zeigen lhnen Tipps und Tricks im Umgang mit
Holzbrandherden, ohne Schalter und miihseliges Pro-
grammieren. Freuen Sie sich auf wunderbare Rezepte
und entdecken Sie unsere Kochkurse.

Wenn Sie sich zu einer der Kochvorfiihrungen anmel-
den mochten rufen Sie uns bitte an oder mailen uns.
Alle Details auf der letzten Seite dieser Broschiire.
Ihre Anmeldung nehmen wir gerne entgegen. Damit
wir fUr Sie ein qualitatives Kocherlebnis garantieren
konnen, haben wir die Anzahl der Teilnehmer auf maxi-
mal 8 Personen begrenzt.

Herzlich Willkoonmen in unserer Kochschule!




Seit 1854 - Essse ist Englands élterster Hersteller von Landhausherden und Ofen.
Tradition sowie die Erfahrung und die standige Weiterenwicklung der Produkt-
palette macht die ESSE Produkte so unvergleichlich. Wenn Sie sich also fiir ein
ESSE Produkt entscheiden erhalten Sie eine auflergewdhnliche Kombination
aus Tradition, Innovation und Soliditat.

Der Name ESSE und das Esse Logo sind geschiitzte und eingetragene Warenzeichen. British Stoves und das British Stoves Logo sind ebenso geschiitzte und eingetragene
Warenzeichen. Alle Rechte dieser Publikation liegen bei ESSE und Britih Stoves. Das Reroduzieren dieser Broschiire, auch nur auszugsweise, egal in welcher Form ist ohne
die schriftiche Zustimmung der oben genannten Parteien verboten und wird geandet.

Alle Produkte unterliegen einem permanenten Entwicklungs- und VerbesserungsprozeB. Aus diesem Grunde behalten wir uns das Recht vor die technischen Spezifikationen
unserer Produkte, ohne vorherige Ankiindigung, zu verandern. Fir Druckfehler und fehlerhafte Angaben in diesem Prospekt tibernehmen wir keine Haftung.

Hinsichtlich der ungenauen Wiedergabe von Farben im Druckprozef sind die abgebildeten Farben nicht verbindlich. Um den genauen Farbton beurteilen zu konnen bestellen
Sie bitten ein Farbmuster. Preis pro Farbmuster EUR 8,- (wird bei Kauf verrechnet).
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British Stoves
Inh. Dipl.-Ing. Stephan Kohn - Bichel 1b - 42855 Remscheid - Deutschland
0049 - (0) 2191 - 80 813 - info@british-stoves.de - www.british-stoves.de

Haben Sie Fragen? Ihr Anruf ist herzlich willkommen. Gerne beraten wir Sie,rufen Sie uns an!



